ONZE KAART

Zaterdagavond vanaf 18h00

PEUSSELHAPPIES / STARTERS

als voorgerecht of om te delen (*)

SAMO0SA ‘CHICKEN’ 1475
krokante filohapjes | gekruide hoevekip | mangodip

SAMO00SA ‘VEGETARIAN 1475
krokante filohapjes | butternut | jonge ertwjes | mangodip

SAMOO0SA ‘GIANT PRAWN’ 1675
krokante filohapjes | stukjes reuzengarnaal piri-piri| peppadewdip

BOBOTIE SPRINGROLLS 1475
krokante filohapjes | bobotie | typische kruiden | chutney

CHAKALAKA FRIKADELLE 1475
balletjes varkensgehakt | chakalaka-kruiden | licht pittig & zoet

PULLED PORK KROKETTE 1500
huisgerookte pulled pork | chili gelei

VETKOEK CURRIED MINCE 1700

verse beignets | kruidig gehakt

(™ 4 stuks per gerecht, tenzij anders aangegeven

VOLSTRUIS PATEE (voor 4- 6pers) 1975
potje struisvogelpaté | chutney | garnituren| huisgemaakte crackers
SUNDOWN NIBBLES (voor 4- 6pers) 3500

chili bites | droewors | biltong | gekarameliseerde nootjes met gerookt zout |
peppadews |olijven

SOEP /7 SOUP

GARNAAL- & KOKOSROOMSOEP
garnalen | chillies | koriander | citroengras | kokosroom

1500

SOEPJE VAN ZOETE MAIS
. " N 12,00
mielies | chili-croGtons

VEGE

VEGETARISCHE BOBOTIE 2950
Z0 ovenschotel | groene linzen | butternut | rijst| chutney

TRODITIONELE BRAAI

Een team-building, vrijgezellenavond, pensionering,
ver jaardagsfeest, of gewoon een gezellige avond met vrienden, familie

meer info

enkel mits tijdige reservatie

Gelieve uw echte allergieén te melden bij de bestelling,
1 rekening per tafel, prijzen in euro, btw incl (voeding 12%, dranken 21%)
minimum 1 gerecht per persoon /slechts 1 gerecht delen: 500 per extra pers. couverttoeslag.
Kindly mention all your genuine allergies when ordering,
1table = 1 bill, Prices in euro, vat incl (food 12% drinks 21%)
minimum 1 course per person / sharing only 1 dish = 500 per extra pers. couvert charge.

VIS /7 FISH

/IS BOBOTIE
Z0 ovenschotel | verse vis | rijst| chutney

HEEK MET MANGO & BANAAN
Kaapse heek | mango | banaan | kokos | Smarula | rijst

GEGRILDE REUZEGARNALEN “PIRI-PIRI”
5 stuks gamba | huisgemaakte blatjang | rijst

VLEES / MEQAT

BOBOTIE
Z0 ovenschotel | huisgemalen lamsgehakt (100% lers lam) | rijst | chutney

TAMATIE BREDIE
ragout van lam | tomaat | rode wijn | rijst

KALAHARI KREEF
gegrilde struisvogel-spekrollade | gevogeltemousse | boschampignons | gratin-
aardappel

ENTRECOTE 'IRISH W EXFORD’
gegrilde entrecote ‘Irish Wexford' |slaatje | handgesneden frietjes
Saus naar keuze inbegrepen

Sauzen:
groene peperroom / monkeygland / champignonroom

DESSERT

MALVA PUDDING
warme cake | custard | gemarineerde droge vruchten

BRANNEWYN POEDING (Tipsy tert
gebak | pecannoten | dadels | brandewijnsiroop | vers vanille-ijs

DoM PEDRO
milkshake | Amarula | vers vanille-ijs

GEBAKKEN BANAAN MET AMARULA
banaan | Amarula| amandelschilfers | vers vanille-ijs

FROZEN PEPPERMINT CRISP TART & SALTED CARAMEL
peppermint crisp chocolade | tennisbiscuits | gezouten caramel

DAME BLANCHE
vers vanille-ijs | warme chocoladesaus | slagroom

MADEMOISELLE BLANCHE
vers vanille-ijs | warme chocoladesaus | slagroom
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